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RESTAURANT ES FARO [iZ]
RESTAURANT AGAPANTO [
RESTAURANT ES CANYIS
RESTAURANT CAMPO soL [Z]
RESTAURANT LOS GERANIOS [T
RESTAURANT MARNA [T
RESTAURANT SA TORRE
RESTAURANT LAS OLAS [T
RESTAURANT ESPLENDIDO [
RESTAURANT RANDEMAR [
RESTAURANT ROMA [0
RESTAURANT MARISOL 23
RESTAURANT CAN RiBes |21
RESTAURANT LUA |21
RESTAURANT SO capRIcHOs 5]
RESTAURANT CAN GaTA [
RESTAURANT LA ViLA [
RESTAURANT CAN BLAU [
(GRAN HOTEL SOLLER)
RESTAURANT CAMP DE soca [
SA FABRICA DE GELATS
£s cAnTONET
TAMBORA PASTISSERIA 2]
TALLER OCUPACIONAL ESTEL NOU 5]

JORNADES
GASTRONOMIQUES
del 4 al 19

de juny

Jornades gastrondmiques de la
taronja als diferents restaurants i

hotels de Soller i Port de Séller.
(+ INFO pag. segiients)

El Tren de Séller posa a la venda
bitllets d’anada/tornada (del tren
i tramvia) + el mena de les
jornades de la taronja per 28<.
Imprescindible comprar amb

antelacié. ‘

e}

o° @ MAPADE
SOLLER

4 DE JUNY
PARADETES A LA
PLACA CONSTITUCIO

Preu: 1€

@ PARADETES

dissabte 4 de juny

A partir de les 9.30 h. i fins les 14 h. a la placa Constitucié
de Séller, TAST de plats elaborats amb taronja i limona, a
carrec dels diferents restaurants de la Vall dels Tarongers,
acompanyat de PARADETES dartesania local i productes
elaborats amb taronges de Soller.

< CAFETERIA CAMP DE S'OCA (19)

- RESTAURANT CAN RIBES (13)

- RESTAURANT CA'N GATA (16)

= ES CANTONET (21) - MENU ESPECIAL JORNADES: Preu 7.50 €
 TAMBORA PASTISSERIA (22) - MENU JORNADES: Ensaimada
- FORN DE SA PLACA ESTABLIMENTS - T. 97176 8127

* COOPERATIVA AGRICOLA SANT BARTOLOME

* LUCIA OLIVER - T. 605 900 729

* CF.SOLLER

< FRANCA A LA VALL ' T. 666 007 693

- COMISSIO FESTES SAN PERE
- AGROTURISME CA’S SANT

« FET A SOLLER « ANGEL D'OR (20)
“ LE.S. GUILLEM COLOM CASASNOVES

- MUSEU BALEAR DE CIENCIES NATURALS

) PARTICIPANTS
del dia 4 de juny a
la placa amb una paradeta

Placa Sa Calatrava, 1 Soller - T. 971 63 12 40 - socaset@gmallcom
Ste. Catering, 22 Port de Soller - T. 974 63 84 93

Sa luna, 51 Seller Tel 971638634

Plats preparats per endur-sen - Pare Cateny. Soller Tel. 974 63 85 42
Sollerica  tartaletes diametla i taronja San Vicenc

Marina, 24 Port de Soller - T. 974 63 05 38 - tamborapastisseria@hotmal.com

Ctra. Fornalutx, 8 Soller- T. 971 63 02 94

Cami de Fontanelles, 24 Soller - T. 974 63 02 98 - info@cas-sant.com

- TALLER OCUPACIONAL ESTEL NOU (23)

Andreu Coll 33 -Séller - T. 971 63 81 34 - www.unac.com

Placa Mercat - Scller T. 971 63 17 08 - www fetasoller com

Juli Ramis, 34 Scller - T. 971 63 35 14

Ctra. Palma-Port de Soller. km30 - Tel. 971 63 40 64

DELICATESSEN

DE SOLLER-MALLORCA
www.fetasoller.com

Adaquireixi les especialitats gastronomiques de
Séller i Mallorca des de qualsevol lloc, a través
del nostre web.

La nostra natura. El nostre gust. Una manera de viure.
Adaquiera las especialidades gastronomicas d
Mallorca desde cualquier luga :
Nuestra naturaleza. El sabor de

Purchase the culinary specialties of Séller and Mallorca
wherever you are, through our website.
r nature. Our taste. A way of life.

Kaufen Sie die Gastronomie-Spezialititen aus Séller und
Meallorca von jedem beliebigen Ort aus, indem Sie unsere
Webseite benutzen.

Unsere Natur. Unser Geschmack. Eine Lebensart.

Vous pouvez obtenir les spécialités gastronomiques de Soller
et de Majorque ot que vous soyez, grace & notre page web
Notre nature. Notre goit. Une forme de vivre.

BOTIGA - TIENDA - LADEN - MAGASINS - SHOPS

SOLLER Plaza del mercado
Al costat de / al lado de / Neben /Next to / & cote:
SA FABRICA DE GELATS

PORT DE SOLLER: Paseo Es través
aprop de / cerca/ Nahe / Close to / Prés de:
lotel Espléndido

FET ASOLLER SL
C.Romaguera, 12 - info@fetasoller.com - Tel 0034 971 638 839

Veniu a
assaborir-lo
als bars i
[CHENTE

TARONGES de SOLLER

/ Angel dOr - el licor natural i afruitat amb tot el sabor
de les taronges madurades al sol de Séller, a base de

destillats selectes de les millors taronges.

EL ESPIRITU de las NARANJAS de SOLLER
Angel d'Or - el licor natural y afrutado con todo el
sabor de las naranjas maduradas al sol de Séller, a base
de selectos destilados de las mejores naranjas.

DER GEIST der ORANGEN aus SOLLER

Angel d'Or - der natirlich-fruchtige Likér mit dem
Geschmack sonnengereifter Orangen aus Séller und
besten Orangen-Destillaten.

THE SPIRIT of SOLLER ORANGES

Angel dOr - the naturally fruity liqueur with the taste
of sun-ripened oranges from Séller and best orange
distillates.

www.angeldor.com

VENIU A PROVAR ELS NOSTRES
GELATS ELABORATS AMB ELS
CITRICS DE LA VALL!

Plaga Mercat - Séller
T.9716317 08
www fetasoller.com
www.gelatsoller.com



01. 02. MENUS 03. 04.
Cap Gros de Muleta s/n - Port de Seller Tel. 97163 37 52 Camni del Far 2, Port de S6ller - www.agapanto com DEGUSTACIO Passeig Platja den Repic, 21 Port de Sdller Ctra Platja dien Repic 1l Port de Sdller - Tel. 97163 00 49
« Amanida de biat de moro tendre, amb verdures fresques @ info@agapanto.com - Tel. 97163 38 60 Tel 97163 14 06 - www escanyises - info@escanyises
Ma ds ol "
Suprema de orbira salvatge amb cremes de coiflor, dauet de MENU + TREN +

52 de tarons
ta amb llet 1 sorbet e mandarina

(anada i tornada)

- Céctel de gambas
« Magret de patc
Pedro al imen
- Tiramist: de naranja o tarta ¢

- Suprema de gallo de San Pedro con mayonesa de naranja
gratinada sobre patata confitada.

- Carrilera de cerdo ibérico con salsa de naranja y almendras.

- Sorpresa de la casa con naranja

crema de naranja o filete de gallo de San

JORNADES DE [A S ———
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- | + Ternera crujente con aliol de naranja y patata a la plancha,
A | - Pannacotta de naranja con Angel dOr.
/ v . r wheat grain salad with seasonal fresh vegetables with |
arom |
“ \N\\d sea b t with creamed cauliflower, diced carrot and |
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imén de la casa.

MENUS
DEGUSTACION

pepaye n orenge seuce -

« Mik chocolate fondant served with tangerine sorbet. MENU + TREN +
TRANVIA Mt O Fil Petersfisch auf
(e woslta) - Mit Orangenmayonnaise gratiniertes Filet vom Petersfisch auf

konfitierten Kartoffeln.

« Backenfleisch vom iberischen Schwein mit Orangensauce und
Mandeln

+ Dessert-Uberraschung des Hauses mit Orangen.

« Sommerlicher Salat mit Ziegenkése und Orangenvinaigrette. ust mw Orangencreme oder Filet vom Petersfisch mit
- Knuspriges Kalbfleisch mit Orangen-Alioli und Grilkartoffeln.

- Orangen-Pannacotta mit Orangenikér Angel dOr.

tiramisu oder Zitronentor

de blé tendre, aux légumes frais arom:
me der\cor et sauvage
e

H=\ r, de

orange.

del 4 al 19 de juny

JCe aux oranges.
né dun sorbet a la

05.
Passeig Platja 15, Port de Soller - Tel. 971 63 14 40
www hotel-losgeranios.com

07. 08 Restaurant LAS OLAS

Passeig Es Través 1, Port de Soller EsTr /n, Port de Soller
Tel. 97163 48 95 - 626 78 4225 Tel 971632515

09.
Passeig Es Través, 5 Port de Séller - Tel. 974 63 18 50
www.esplendidohotel.com - info@esplendidohotel.com

Passeig Platja s/n, Port de Soller
Tel. 9716314 61
www hotelmarinasoller.com

- Coca de tremps con sardinas en escabeche de naranja
- Bacalao con verduras salteadas y salsa de naranja
- Falso ‘robiol” con crema de naranja

(SOLO ALMUERZO)

ia de pechuga
vinagreta de miel y
 Salmén con vinagreta caliente d
- Crep Suzette.

vo marinado en citricos y tomillo
a

- Ensalada de bacalao con vinagreta de naranja
- Medallones de cerdo con salsa de naranja amarga
- Tarta de naranja con sorbete naranja de Séller

ricos y arroz Basmati
« Tirami

TASTING
MENUS

MENU + TRAIN +
TRAMWAY

{raburn tip). Fladengeback mit GemUse und Sardinen in Orangen-Essig-

Olmarinad

. ><sL:—J@>mL mit Orangen und Vinaigrette aus Walnusssl und

+ Salat mit Truthahnbrust in Zutrusfriichte-Thymianmarin: mit

Honig-Orangenvinaigrette + Stockfischsalat mit orangenvinaigrette chen vom Hilnchen mit - Lachssalat mit ?Z\ngé??ﬂi“m'@te soietem Gemiise und Orengensauce
- Lachs mit warmer Zitrusfriichtevinaigrette und Basmati-Reis. « Schweinemedaillons mit bitterorangen-sosse W ebackene Hackfl e der Ente mit Orangen encreme.
- Crépe Suzette e e e g , mit Orangen Couis (die Orangen sind natirlich aus . Orangen (NURQZU MITTAG)

10. 12.

Es través, 16 - Port de Sller - Tel. 97163 45 78

13.
C. Sta. Caterina 22, Port de Soller - Tel. 974 63 84 93

A 14.
Passeig Es Través 26, Port de Soller - Tel. 971 63 22 23 C. Sta. Caterina 1, Port de Séller - Tel. 971 63 47 45
- Amanida "Port de Séller' amb gambes i taronges de Soller.
- Filet de peix amb salsa de taronja de Soler.
- Flam de taronja amb gelat de taronja de Soler.

salada verc

- Aguacate relleno de salpicén de marisco con dlifo de citricos.

- Suprema de salmon con salsa americana de neranja y cuscus
con frutos secos.

- Pudin de naranja

- Vieira al homo con verduras juliana. tostadas de pan de molde
ycrema de nerens dela huerta
incho de mar y montaia con confitura de naranjas amargas.
* Jrta de Iman con merengue grainado y reduccion de Angel

- Nuestra ensalada con naranjas de Sdller, tomate y ventrisca de o delmonyn

anja con

ja.

an. a de
« Lomos de Iubina espolvoreados con sal dEs Trenc al aroma de e\ d Qr Lon '\e\qdo de J‘ﬂco

naranja
- Milhojes de naranja confitada
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DEGUSTA- I
TIONSMENUS !
« "Port de Soller" salad with shrimps and oranges from Séller. }

 Fish fillet with Séller orange sauce. |

MENU + BAHNFAHRT+ |
STRABENBAHNFAHRT |
hin und zuriick) |

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

- Orange flan with Séller orange icecream.

- Jakobsmuschel aus dem Rohr mit Gemilsejulienne, getoastetem
Kastenbrot und Creme aus den Orangen des Obstgartens
- SpieBe mit Fisch und Fleisch mit Konfittre aus Bitterorangen

chin Limoner mit
iben griinem Saiat. roten Zwiebein nd oriander
brassenfilet vom Plattengrill in Zitronen-Orangensirup mit
m konfitiertem Kirbis und Alloli mit

« Mit Meeresfriichten gefiilte Avocado mit Zitrusfriichtemarinade.
« Lachsfilet in amerikanischer Sauce mit Orangenaroma und
Couscous mit Ntssen.

+ Unser Salat mit Orangen aus Séller mit Tomaten und Bauchstiick
vom Thunfisch.
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. i . - Zironertorte mit gratinierter Schaumhaube und Reduktion aus
. EA‘ﬁ;}gm&%’?i@’;ﬁ&'ﬁ&?‘aﬁ;jg‘eﬁ IS C = ens | CrzEI g dem Orangenlikér Angel dOF. . Crépes mit Orangenikér Angel dOr und Schokoladencis
| - Salade du ‘Port de Sdllr” aux crevettes et aux oranges de Soller
- Filet de poisson 2 la saice aux oranges de Soler.
: - Flan & orange, avec glace aux oranges de Sdllr.
1
15. RESTAURANT SO CAPRICHOS 16. 17. Restaurant CAN BLAU (Gran Hotel Séller) 19. RESTAURANT CAMP DE SOCA
C. Sant Ramon de Penyafort 15, Port de Séller C. Sa Lluna 51, Séller - Tel. 971 63 86 34 Placa Constitucié 14, Séller - www.lavilahotel.com Placa Sa Calatrava 1, Soller - Tel. 971 63 12 40

Alavilahotel.com - Tel. 971 63 46 41

Tel. 97163 00 95

aset@gmailcom
- Chantily de foie amb confitura de taronja | reducci6 de balsamic
- Bacallz contitat en ol de taronges de Soller amb verduretes
arfait de tomatiga seca i sobrassada.
owmie de xocolata amb sorbet Qe taronges de Seller
- Ensalada de naranja con queso y balsamico de naranja
 Raya con cebolla confitada de ciricos
- Coca de naranja de Can Gata

- Confit de pato con salsa de naranja y verduras de temporada
- Parfait de naranjas
- Foie Chantily with orange marmalade and balsamic reduction.
* Cod conit n ler orenge ol wih baby vegetables and sundried
tomato and sobrasada
- Ghocolate browre with Soler orange sorbet

- Orangensalat mit Kése und Orangen-Balsamessigmarinade:
 Rochen mit kontfitierten Zwiebeln und Zirusfriichtearoma
- SiiBes Fladengeback mit Orangen nach Art von Can Gata

e gefite Zitrone.
varinhonig und Zi

MENUS
DEGUSTATION

Orangeneisparfait.

MENU + TRAIN +
TRAMWAY

(aller-retour)

« Grardly de fore et confiure aux orenges. avec une réduction
e bals
- Morue confte dans [hulle aux oranges de Séllr, avec pelts ADmELEE
Iégumes et parfait de tomates séchées et soubressade r It de rom:
- Brownie au chocolat et sorbet aux oranges de Soller - Pudding d 5 lorange




