
R
U

TA
 SA

N
TA

 C
AT

A
LI

N
A



ASADOR AITOR (ASADOR VASCO)
Santiago Ramón y Cajal, 9. Tel. 971 452 884
Broqueta de bacallà al pil pil
Pincho de bacalao al pil pil
Calls de cobe
Callos de cobe

PALAPA
Villalonga, 7. Tel. 971 902 846
Tortino de salmó
Tortino de salmón
Tàrtar de tonyina fresca i guacamole
Tártar de atún fresco y guacamole

BEEWI
Pg. Mallorca, 3. Tel. 871 956 052
Dong Po: marinat en soja sobre torrada en pa de polenta
Dong Po: marinado en soja sobre tostada en pan de polenta
Croqueta de sobrassada, pernil i formatge 
Croqueta de sobrasada, jamón y queso 

ROCK CITY PIZZA
Caro, 24 Tel. 971 450 976
Piopiquillo croqueta 
Piopiquillo croqueta 
Rotlet Cali
Rollito Cali

PINTXO PINTXO GORGORITO 
Fàbrica, 10 Tel. 971 452 418
Pit farcida de foie amb cruixent de formatge i tòfona de 
codony 
Pechuga rellena de foie con crujiente de queso y trufa de 
membrillo 
Anxova amb enciam fregida i xips de yuga 
Anchoa con lechuga frita y chips de yuga

HORREO VEINTI3
Fàbrica, 23. 
Torrada de formatge de cabra i pebrots del piquillo
Tosta de queso de cabra y pimiento  de piquillo
Timbal de patates amb sobrassada i formatge maonès
Timbal de patatas con sobrasada y queso mahonés

SA BODEGA DE LA MAR
Fàbrica, 25 A. Tel. 671 751 698
Botifarró a la crema amb daus de poma caramelitzada al 
calvados
Botifarrón a la crema con dados de manzana caramelizada 
al calvados
Daus de bacallà a tempura gratinats al allioli
Dados de bacalao en tempura gratinados al alioli

MIG I MIG 
Fàbrica, 27. Tel. 971 919 876
Croqueta invertida de bacallà confitat, suquet de sobrassada 
i Martini rosso, cruixent de crumiel
Croqueta invertida de bacalao confitado, suquet de sobra-
sada y Martini rosso, crujiente de crumiel
Mini tàrtar 2 salmons
Mini tártaro 2 salmones

TAUSE 
Fàbrica, 59. Tel. 971 458 154
Broqueta de gambes marinades al pesto amb cruixent de 
poma, ametlla i sèsam
Brocheta de gambas marinadas al pesto con crujiente de 
manzana, almendra y sésamo
Paté d’au amb confitura d’albergínies
Paté de ave con confitura de berenjenas

ES MERCAT
Pursiana, 14. Tel. 971 453 840
Calamarsons amb ceba confitada i allioli d’albergínia 
Chipirón con cebolla confitada y alioli de berenjena
Medalló de rellom a la mostassa
Medallón de solomillo a la mostaza
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ESSENCIA ART
Cotoner, 27. Tel. 971 577 039
Pollastre Tandori amb albercoc, cruixent de gingebre i aire 
de Sóller
Pollo tandori con albaricoque, crujiente de jengibre y aire 
de Sóller
Tàrtar de tonyina amb sushi de paella i aires de soja
Tártaro de atún con Sushi de paella y aires de soja

APTC 
Anníbal, 11. Tel. 971 289 165
Llampuga amb pebrot melós
Llampuga con pimiento meloso
Croquetes de calamars en la seva tinta
Croqueta de calamares en su tinta

PICASSO FUSION CUISINE
Dameto, 10 baixos i pl. Progrés, 9. Tel. 971 731 495
Vieira de mil i una nits
Vieira de mil y una noches
Kefta de xot amb salsa de iogurt, llima i menta
Kefta de cordero con salsa de yogurt, lima y menta

INSÓLITO
La barrera de Baix, 27 baixos. Tel. 971 282 883
Tikka de pollastre amb salsa de iogurt i menta
Tikka de pollo con salsa de yogur y menta
Pakora, croqueta de verdura i ceba amb salsa de menta
Pakora, croqueta de verdura y cebolla con salsa de menta

TETERIA  T CONTÉ 
Servet, 15 baixos. Tel.971 287 039
Wraps de salmó fumat
Wraps de salmón ahumado
T conté (dolç)
T conté (dulce)

LOS ANAFES
Cotoner, 54 baixos. Tel. 971 282 336
Bacallà amb tomàtiga
Bacalao con tomate
Llom al forn amb salsa al whisky
Lomo al horno con salsa al whisky

SA LLIMONA
Sant Magí, 80. Tel. 971 280 023
Sobrassada amb ceba caramelitzada
Sobrasada con cebolla caramelizada
Xarrup de pa amb oli
Chupito de pa amb oli

UMMO
Sant Magí, 66 baixos. Tel. 871 953 873
Mini sandvitx de sardina, confitura de tomàtiga de ramallet 
i piparrak
Mini sándwich de sardina, confitura de tomate de ramallet 
y piparrak
Pastís de bolets 
Pastel de setas

ES POU DE SANT MAGÍ (CUINA VASCA) 
Sant Magí, 61. Tel. 667 96 22 82
Aitona
Aitona
Amona
Amona

MARÍTIMO 
Av. Gabriel Roca, 1 A. Tel. 971 738 192
Caprici de Xipre
Capricho de Chipre
Torrada sis cereals amb bacallà fumat 
Tosta seis cereales con bacalao ahumado

AQUIARA DE TAPAS (Antiguo Koldo Royo)
Av. Gabriel Roca, 3. Tel. 971 732 435
Moll amb puré d´olives negres
Salmonete sobre puré de aceitunas negras
Pasta de full farcida de bolets
Hojaldre relleno de setas
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FORN DES TEATRE TAPAS & PINTXOS
Pl. Weyler, 8. Tel. 971 727 383
Broqueta de gambes a la llimona
Pincho de gambas al limón
Milfulls de bacallà
Mil hojas de bacalao

BODEGA ESPAÑA 
Can Escursac, 12. Tel. 971 724 234
Tàrtar de salmó
Tártaro de salmón
Milfulls de bacallà
Mil hojas de bacalao

L´AMBIGÚ 
Carnisseria, 1. Tel. 971 572 151
Zamburiña conection
Zamburiña conection
Pop Star
Pop Star

ES TEU LLOC 
Pescateria vella, 3. Tel.971 227 495
Mossegada  “Es teu lloc”
Bocadito “Es teu lloc”
Capell Nacional
Sombrero Nacional

NEO-CULTURAL TAKE WAY
Santo Domingo, 1 c.
Crocant de roselles amb crema d’albergínies i rosbif de 
vedella
Crocante de amapolas con crema de berenjenas y rosbif de 
ternera
Simfonia de xocolata amb crocant de cafè
Sinfonía de chocolate con crocante de café

ES REBOST
Llums, 3. Tel. 666 846 439
Quiche Lorraine
Quiche Lorraine
Quiche de verdures
Quiche de verduras

GINBO CAFETERIA COCTELERIA 
Ps.Mallorca, 14 baixos. Tel. 667 439 832
Gin Berenja
Gin Berenja
Amanida Mont Blanc
Ensalada Mont Blanc
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LA RUTA DEL TÉ 
Pl. de la Quartera, 5. Tel. 971 719 434
La ruta pita
La ruta pita
Croqueta sorpresa
Croqueta sorpresa

MOLTA BARRA
Pes de la Farina, 12. Tel. 658 419 162
Bunyol de bolonyesa del mar
Buñuelo de boloñesa del mar
Llomets amb salsa sitaki
Lomitos con salsa sitaki

LA GRAN TABERNA 
Esparteria, 3 . Tel. 971 724 644
Record d’estiu
Recuerdo de verano
Trikini
Trikini

BOYA
Miracle, 8. Tel. 971 076 432
Pastisset de poma amb speck
Tartina de manzana con speck
Polentina frita amb bacallà
Polentina frita con bacalao

NOODLEBAR
Pl. Salvador Coll, 10. Tel. 971 717 797
Enrollat de salmó fumat amb pera caramelitzada embolicat 
en panko
Roll de salmón ahumado con pera caramelizada envuelto 
en panko
Korokke de vedella
Korokke de ternera

TAPAS CLUB 
Pl. Major, 12. Tel. 971 723 852
Broqueta de porcella estil propi
Pincho de lechona estilo propio
Ous trencats tapas club
Huevos rotos tapas club
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MOGA 90
Felipe II, 27 Tel.971 208 224
Cua de toro a l’aroma amazones 
Rabo de toro al aroma amazonas
Panet casolà de botifarra i garrofa farcida de mousse ibèric 
amb salsa de figues fresques 
Panecillo casero de morcilla y algarroba rellena de mousse 
ibérico con salsa de higos frescos

C´AN TONIET
Pl. París, 6. Tel. 971 757 652
Barqueta de bacallà fumat amb pebrots vermells rostits i 
olivada
Montadito de bacalao ahumado con pimientos rojos asados 
y olivada
Barqueta de foie, formatge brie i melmelada de tomàtiga
Montadito de foie, queso brie y mermelada de tomate

LA SIESTA ITALIANA
Av. Joan Miró, 281. Tel. 971 577 799
Mini pizza de bacallà i porro
Mini pizza de bacalao y puerro
Croqueta d’ibèric i gorgonzola
Croqueta de Ibérico y gorgonzola

35

36

2,0O€

2,OO€

1,5O€

2,OO€

1,80€

2,00€

37

EN
TR

ER
U

TE
S 



R
U

TA
 P

LA
Ç

A
 D

’E
SP

A
N

YA

TARPAS, TARTAS Y TAPAS
Costa i Llobera, 20. Tel. 971 465 612
Crujitapa
Crujitapa
Pecat de poma especiada al caramel
Pecado de manzana especiada al caramelo

VINO TINTO
Convent dels Caputxins, 4. Tel. 971 719 979
Mini hamburguesa de bou a la brasa
Mini hamburguesa de buey a la brasa
Croquetes de boletus i formatge Idiazábal
Croquetas de boletus y queso Idiazábal

BASMATI 
Ptge. Santa Catalina de Sena, 2 (Els Geranis). Tel. 971 710 387
Llagostí amb fruites (Fal Giolda)
Langostino con frutas (Fal Giolda)
Broqueta de pollastre (boti Kebab)
Pincho de pollo (boti Kebab)

BAR CRISTAL
Plaça d´Espanya, 4-6 Tel. 971 721 025
Sopes d´estiu de l´avia
Sopas de verano de la abuela
Cercle de sopes amb grills de raïm blanc
Redondel de sopas con gajos de uva blanca

DIGUI TALLER DE TAPAS
Avd. Comte de Sallent, 17. Tel. 971 901 189
Criollet
Criollito
Gualicho
Gualicho
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TASCA DE BLANQUERNA
Blanquerna, 6 Tel. 971 290 108
Llampuga marinada en flor de sal de tomàquet de ramallet 
amb gelatina de gaspatxo groc i oli de Mallorca 
Llampuga marinada en flor de sal de tomate de ramallet 
con gelatina de gazpacho amarillo y oli de Mallorca
Broqueta de xai en crosta d’avellanes i espècies amb pure 
de carbassa fumat
Pincho de cordero en costra de avellanas y especias con 
puré de calabaza ahumado 
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BRUSELAS 
Estanc, 4. Tel. 971 710 954
Mini hamburguesa de llagostins sobre pa de pita, enciam, 
tomàtiga, fils de bitxo i salsa 
de taronja
Mini hamburguesa de langostinos sobre pan de pita, 
lechuga,tomate, hilos de guindilla y salsa de naranja
Montadito de pedrers de vedella, formatge de cabra, cober-
tes de ceba caramelitzada
Montadito de mollejas de ternera, queso de cabra,  cubier-
tas de cebolla caramelizada

VECCHIO GIOVANNI
San Juan, 3 Tel. 971 722 879
Pasticchio Mare i Terra, daus de tonyina en soja i mel sobre 
risotto de safrà 
Pasticchio Mare y Terra: Taquito de atún en soja y miel sobre 
risotto de azafran
Sapori di Mare: Ravioli de llamàntol en crema de gamba 
Sapori di Mare: Ravioli de bogavante en crema de gamba

MONTENEGRO 10
Montenegro, 10 Tel. 971 728 957
Pa pita artesà farcit de llom de porc negre mallorquí amb 
cabell d’àngel de ceba i allioli d’espècies 
Pan pita artesano relleno de lomo de cerdo negro mallor-
quín con cabello de ángel de cebolla y alioli de especias  
Patates braves
Patatas bravas

UN BY WASABI 
Vallseca, 8. Tel. 971 714 877
Kamo tsukume/ Pilotes d’ànec amb salsa “”tsukume”” 
agredolça
Kamo tsukune/ Albóndigas de pato con salsa “”tsukune””
Rotllets variats
Rollitos variados

NEO CULTURAL
Boteria, 8. Tel. 971 728 994
Xot de la Pampa
Cordero de la Pampa
Nèmesis
Némesis
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FORN DE SANT JOAN
Sant Joan, 4. Tel. 971 728 422
Porcella confitada D.O. Forn
Lechona confitada D.O Forn
Pop a la gallega en avantguarda
Pulpo a la gallega en vanguardia

WINEING
Apuntadors, 24, baixos. Tel. 971 214 011
Mundial
Mundial
Barqueta de marisc i bolets
Montadito de marisco y setas

LA DRASSANA 
Pl. de la Drassana, 8. 
Barqueta de sobrassada amb mel i formatge maonès
Montadito de sobrasada con miel y queso mahonés
Taboulé
Taboulé

ES3
Plaza Drassana,12 Tel.971 076 254
Crepe de porros amb gambes
Crepe de puerros con gambas
Curry vermell amb pollastre i verdures
Curry rojo con pollo y verduras

COTO 
Pl. de la Drassana, 12. Tel. 616 138 478
Broqueta madras
Pincho madras
Mousse de pastanaga amb gingebre en pasta de fulls
Mousse de zanahoria con jengibre en tartaletas

BLD 
Pl. Porta Santa Catalina, 10 (Museu Es Baluard). Tel. 971 908 199
Daus de porcella amb terrina de mongetes blanques i 
camaiot
Taquito de lechona con tarrina de judías blancas y camaiot
Textura de patates: Patata brava amb allioli, parmentier de 
patates i bacó, truita de patata
Texturas de patata: patata brava con  alioli, parmentier de 
patata y bacon, tortilla de patatas
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